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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel kontrol
af synlige parasitter på følgende procestrin: Filetering.
Virksomheden har mundtligt redegjort for indfrysning og
varmebehandling af ufrosne vildtfangede fisk således de
opvarmes til en temperatur, der sikrer varmedrab af parasitter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har dækkende
skriftlige/mundtlige procedurer for kontrollen af synlige
parasitter, og de kan redegøre for procedurerne. Fiskeparasitter
er udpeget som risikofaktor i deres risikoanalyse. Kontrolleret
virksomhedens risikoanalyse for indfrysning af fersk fisk samt
varmebehandling ved 75 °C. Kontrolleret dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for indfrysning af
fersk fisk samt opvarming fra maj 2022 indtil dags dato.
Virksomheden dokumenterer indfrysning af fisk ved hver
indfrysning en til to gange om måneden. Frekvens sat til
ugentligt. Konkret vejledt om tilpasning af frekvens til faktiske
målinger. I virksomhedens egenkontrolprocedurer er noteret,
at fisk opvarmes til 65 °C, dette er ligeledes dokumenteret. I
virksomhedens risikoanalyse står opvarmning skal ske til 75 °C.
Konkret vejledt om tilpasning af risikoanalyse til også at
omhandle opvarmning af fersk fisk.


