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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Procedure for måling af kernetemperatur i fødevare.
Termometer, virksomheden anvender til måling af
kernetemperaturer, virker korrekt. Der er koldt og varmt vand,
sæbe og engangspapir ved håndvaske i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, opvaskeafsnit, ekspeditionsområde,
lagre. Virksomheden har forklaret hvordan rengøring af afløb i
køkken og opvaskeafsnit foregår.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring ved
egne observationer af følgende lokaler: Lagre og
rengøringsrum. Vejledt om enkelte tiltag for endnu bedre
skadedyrssikringen, fx. påsætning af plade til lukning af væg
ved rør i det store lager og oftere fejning af gulv i
rengøringsrum. Der er påsat insektnet til vinduet i køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation af egenkontrol for opvarmning "oksekød" og
"kylling" i de sidste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden
anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens fødevareaktiviteter. OK.


