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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Placering af køleenheder i forhold til
produktionsflow og opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer placeret i køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køleenheder ud- og indvendigt, samt lister.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedure i
forbindelse med vedligeholdelse, reparation og udskift af
inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for procestrinnet Opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nummer og
fødevareaktiviteter.


