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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygoiejniske faciliteter ved håndvask i opskæringsafdeling -ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring
af fødevarer i kølerum og frostrum -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i kølerum,
opskæringsafdeling og butik -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden juni 2022 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling af fødevarer
-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er kontrolleret
uden anmærkninger: kontrolleret obligatorisk
oksekødsmærkning på hakket kød-ok


