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Fremvist og gennemgået retssikkerhedsblanket ved tilsynets
start.
Kontrollen er udført i forbindelse med kampagnen "Kontrol af
fiskeparasitter".
Udleveret faktaark om fiskeparasitter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel kontrol
og redegjort for kontrol af synlige parasitter på følgende
procestrin: Rensning/filetering/hakning. Gennemlyst torskefilet
for synlige parasitter.
Virksomheden har redegjort for fraskær og destruktion ved
fund af parasitter. Varmebehandlede produkter varmehandles
til over 75 grader. Virksomheden oplyser kunder om
indfrysning af fersk fisk til brug til sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyse for
synlig kontrol med parasitter.
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse
indeholder ikke beskrivelse af synlig kontrol med
fiskeparasitter. Virksomheden har redegjort for procedurer for
synlig kontrol med fiskeparasitter. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om konkret om udarbejdelse af
risikoanalyse for synlig kontrol med fiskeparasitter.


