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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret:
Opbevaringstemperaturer på køl og frost. Mundtlig procedure
for daglig overvågning af temperatur på køl og frost, samt
procedure for anvendelse af fødevarer, fx. pålæg, efter åbning
af pakninger med hensyn til holdbarhed af produkter. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret håndvask i køkken og håndvask ved
indgang til køkken. Konstateret: Mangler varmt vand i håndvask
i køkken. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om regel.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, opvaskeafsnit, isterningsmaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken
og opvaskeafsnit. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevist
virksomhedens dokumentation af egenkontrol for
genopvarmning og nedkøling i de sidste 3 måneder. Set
virksomhedens risiko analyse, nyeste version - Her er
kontrolleret for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og
varmebehandling. Virksomheden vejledt om at tilføje risiko
analyse for syltning, som har en meget kort holdbarhed. OK.
Virksomheden er generelt vejledt om mulighed for anvendelse
af "SiTTi" på Fødevarestyrelsens hjemmeside. SiTTi kan
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understøtte virksomhedens sikrer tilberedning af fx. hele kalveculotte ved sous vide.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


