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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret anvendelse af hygiejniske
faciliteter varmt og koldt vand, sæbe og papir ved håndvask i
produktion og i slagterudsalg-ok. Kontrolleret ansattes
procedurer for håndvask og afspritning ved skift mellem
haknining af kød og øvrig handel i buitk-ok. I butikken ved
handel anvendes tænger eller skeer ved uemballerede
fødevarer-ok. Virksomhedens procedurer ved håndtering af
penge er at der foretages håndvask/ afspritning efter
håndtering-ok
Kontrolleret opbevaringstemperatur i kølerum og køledisk-ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køleskab,
koldjomfru og kølerum, hvor der opbevares fødevarer -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden maj 2022 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling af fødevarer
og at der dokumenteres jf frekvenser i egenkontrol-ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelse i
fødevarehygiejne, herunder at alle er instrueret i
fødevarehygiejne-ok.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering


