
Business College Syd, Mommark

 

 

Mommarkvej 374

6470  Sydals

13629110

10-10-2022 1
17-06-2021

1
07-02-2020

1
24-09-2019

1
1  
 

1  
1  
 
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning
samt opbevaringstemperatur. Gennemgået procedure for
transport af fødevarer i varmekasser til afdeling i Sønderborg.
Virksomhed har redegjort for procedure ved langstidsstegning
ved lav temperatur. Set omklædningrum samt opbevaring af
rent arbejdstøj. Vejledt generelt om hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af bagdør ved varemodtagelse
og forsendelse af varer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for perioden august 2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse og egenkontrolprocedure for opvarmning
herunder vurdering af opvarmning under 75 grader celsius.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


