
Pompette ApS

 

 

Møllegade 3

2200  København N

38987917

10-10-2022 1
15-07-2022

1
01-06-2022

4Offentliggørelse af kontrolrapport
04-05-2022

4Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
håndtørring i produktionsområde og på personaletoilet, forrum
til toilet samt opbevaringstemperaturer ved kølepligtige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Betjenings-, produktions- og lagerområde, herunder at gulve,
vægge, lofter og inventar fremstår renholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyse og dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse.
Følgende er konstateret: Virksomheden har i indeværende år,
kun sporadisk dokumenteret egenkontrol for opvarmning og
slet der er slet ikke dokumenteret nedkøling. Virksomheden
opvarmer og nedkøler kompot. Ydermere har virksomheden
udpeget køleskabe uden kølekrævende fødevarer i, så som
vinskab, som kritiske kontrolpunkter. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder, herunder tilpasning af
virksomheden egenkontrolprogram.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: CVR- og P-numre.


