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A/s Denne kontrol, dato

19-09-2022

Adresse Lygten 16

Postnr/By 2400 Kgbenhavn NV Tidligere kontrol

CVR-nr. 28513801 Dato 28-09-2021 @

Kontrolleret Resultat Dato 08-12-2020

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1 Dato 13-10-2020
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 2
poabe ot ot ik Tilsynsferendes bemzrkninger side 1af 3
Uddannelse i hygiejne Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Mzerkning og information uden anmaerkninger: Malt opbevaringstemperaturer i
Godkendelser m.v. 1 kelefaciliteter herunder adskillelse af fgdevare saledes at
Seerlige meerkningsordninger diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk
Varestandarder handvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt saebe
Tilszetningsstoffer m.v. og aftgrringspapir i produktionskgkken.
Kemiske forureninger Kontrolleret: Virksomhedens procedure for nedkgling af
Emballage mwv. fodevarer.
Andet Fglgende er konstateret: | kglerum star en gryde med 30 liter
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang Vgryderet.
Virksomheden oplyser at, den er produceret fra 3 dage siden
1 © Ingen anmaerkninger og skal kasseres, den kasseres med det samme.
2 O Indskaerpelse Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt omkring at, der ved en langsom nedkgling, kan der

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley vaere vaekst at patogene mikroorganismer eller dannelse af
O Udgaet symbol. Vises for toksiner i fgdevare, fx. ved denne store mangde af nedkglet
indskaerpelser givet far 2022 gryderet.
Kontroltype og -aktivitet | virksomhedens egenkontrolprogram star der at, fgdevarer skal
[X] Ordinaer kontrol [l Kontrolkampagne nedkgles fra 65°C til 10°C p& maksimalt 3 timer. Vejledt
[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol omkring at virksomheden skal overholde deres procedure for
(] Anden kontrol effektiv nedkgling. Vejledt omkring Igsningsmuligheder med
1time
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 » www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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f.eks. at store portioner kan udportioneres, inden nedkglingen pabegyndes saledes at man sikre, at

temperaturen kan saenkes til maksimalt 10°C indenfor de 3 timer. Vejledt yderligere omkring at, fedevarer som

skal nedkgles hurtigt, med fordel kan saettes i fryseren i en kortere periode, safremt fryseren har kapacitet til at

temperaturen i fryseren ikke forhgjes veesentlig. Der er yderligere vejledt omkring at man nu kan nedkgle pa 4

timer, hvis dette er implementeret i deres egenkontrolprogrammet.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Overflader som kommer i kontakt med

fedevarer fremstar hele, taette og vaskbare. Vaegge, gulve og inventar samt kglefaciliteter fremstar rene.

Felgende er konstateret: Der er snavset og produktrester af zldre dato under tungt inventar.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne for renggring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: produktionskgkken fremstar

velvedligeholdt med hele og vaskbare overflader.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens overvagning af kritiske kontrolpunkter.

Det indskaerpes, at virksomheden skal fastleegge og gennemfgre effektive overvagningsprocedurer pa kritiske

kontrolpunkter.

Felgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise noget maleudstyr ( indstikstermometer) til

opvarmning og nedkgling, i virksomhedens egenkontrolprogram er der noteret opvarmning til 122°C

og 124°C. Virksomheden oplyser at, der anvendes et overfladetermometer til at male opvarmning og nedkgling
med. | virksomhedens egenkontrolprogram star der at der skal bruges et indstikstermometer til at male

opvarmning og nedkgling.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Medarbejder ved godt at der skal bruges et indstikstermometer

med det er hentede for ca. en maned siden, da maleudstyret skal bruges til et andet kgkken. Jeg har ikke

snakkede med ejeren om det.
Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Stikprgvevis kontrolleret dokumentation for modtagerkontrol af

kglevarer, temperaturkontrol af kgleindretninger, opvarmning og nedkgling for de sidste 2 maneder.
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Godkendelser m.v.: Kontrolleret korrekt cvr- og p- nummer via. <http://www.cvr.dk>: Ingen anmaerkninger.
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