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Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Adgang til
hygiejniske håndvaskeforhold og toiletfaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Mellemgang med kummefryser, produktionskøkken med
opvask og dejfremstilling og pizzaområde med pizzaovn,
friturebrønde, emfang og bordkøler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Risikoanalyser for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling,
Egenkontrolprogram og udpegede dokumentationer.
Følgende er konstateret: Der mangler at blive udpeger risici ved
varemodtagelse af køle- og frostvarer, men virksomheden har i
egenkontrolprogrammet udpeget dette som kritiske
kontrolpunkter. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om risikoanalyser skal dække alle aktiviteter og vejledt
konkret om at skabelon kan findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


