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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hensigtsmæssig placering af fødevarer i
kølerum og i køleskabe, herunder adskillelse og tildækning af
fødevarer opbevaret på køl, fødevarer løftet fra gulv i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: Der er enkelte gummilister i
kølemøblerne der fremstår revnet og flosset.
Gummilister i køleskuffer fremstår revnet og flosset.
Gummilisten på døren ind til kølerum i produktionskøkken
fremstår flosset og revnet. Frostskabet i opvaskeafdelingen
fremstår med en gummilister der ikke slutter tæt i bunden.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
vedligeholdelse af lokaler og udstyr. Vejledt om at fugerne i
kølerum i baglokale skal rengøres inden der fuges på ny.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


