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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
her sushi, ved temperaturer over 2,0°c. Virksomheden har
oplyst om de retningslinjer der anvendes, så sushi kasseres
efter max. 2 timer og 30 minutter efter start på tilvirkning.
Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for opbevaring, salg
og kassation af sushi ved opbevaring over 2,0°c, samt at
virksomheden har en timer som giver alarm efter 2 timer og 30
minutter efter begyndt tilvirkning af sushi. Kontrolleret
temperaturer ved ferske fiskevarer til under 2,0°c, Ok.
Overværet at virksomheden kontrolleret pH til under 4,5 med
pH-meter, Ok. Kontrolbesøget sker på baggrund af en
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde, baglokale, køleskabe og kummefryser samt
kundeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
køleopbevaring samt for varmebehandling og nedkøling af
opvarmede spiseklare fødevarer fra 19. juli og til 11. oktober
2022. Kontrolleret virksomheden risikoanalyse for fremstilling,
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opbevaring og salg af sushi uden for køl ved max. 2,0°c, Ok.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden har et opslag oppe
ved salgsdisken som oplyser, at den sushi der sælges fra virksomheden er til straks konsumering. Virksomheden
oplyser ved opslag, at indhold af allergene ingredienser i de solgte fødevarer, kan fås ved henvendelse til
personalet, Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


