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Hygiejne: Handtering af fgdevarer:

- Gennemgaet proceduren for modtagelse og tilhgrende

Adresse Engholmvej 10

frigivelse af indkgbte ravarer (fuldt emballerede flydende og

Postnr/By 6621 Gesten

faste ingredienser til fgdevare industrien uden temperaturkrav

CVR-nr. 56967117 Aut.nr. til opbevaring). Kontrolleret at fgdevarer pa lageret er haevet
fra gulv (palleteret) og oplagret i tilstreekkelige emballager.
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1 - Set proceduren for renggring og kontrolleret effekt pa
Rengering 1 fodevare lager (hal 1). Virksomheden meddelte at der ud over
Vedligeholdelse 1 fejerobot gennemfgres periodisk renggring, herunder af
Virksomhedens egenkontrol 1 overliggende konstruktioner.

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Hygiejne: Vedligeholdelse:

- Kontrolleret sikring mod skadedyr. Virksomheden har indgaet

kontrakt med et eksternt firma med fastlagt

inspektionsfrekvens. Der blev fremvist inspektionsrapporter.

Indendgrs set at porte og dgre lukker teet, der er opsat

sporfaelder, og ydervaegge i lageromradet kan inspiceres.

Udendgrs er opsat depoter. Vejledt konkret om at

sikringsopgaver som ikke er del af kontrakten ligger i

virksomhedens ansvar (eksempelvis sikring mod insekter

m.m.). Gjort opmaerksom p3, at lagerets yderpanele ikke ma

give mulighed for tilholdssteder til skadedyr. Virksomheden

meddelte at ville undersgge behov for afblending af panel

imod sokkel.

Virksomhedens egenkontrol:

- Kontrolleret at der er udarbejdet en risikoanalyse som

adresserer risici per ravare. Egenkontrolprogrammet har vaeret

underlagt en arlig revision. Resultatet var udarbejdet af HACCP

teamet og kunne fremvises.

Uddannelse i hygiejne:
- Kontrolleret at medarbejderne bliver internt trainet jf.

stillingsbeskrivelserne og at virksomheden rader over

kompetencer til udarbejdelse af HACCP baseret egenkontrol.

Kontrollen gav ikke anledning til anmaerkninger.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
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Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




