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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolkampagne om
mikrobiologiske kriterier: Følgende kontrolleret:
--- Prøveplan:
- At der er udarbejdet en prøveplan i forhold til de fødevarer,
der er omfattet af mikrobiologiforordningen. Der er angivet
hvilke produkter per kvartal blive udtaget til analyser.
- At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
- At virksomheden har udarbejdet en prøveplan, der omfatter
de relevante fødevaresikkerhedskriterier i
fødevarekategorierne jf. mikrobiologiforordningen, bilag 1,
kapitel 1.
- At virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for produktprøver og miljøprøver.
--- Analysemetoder:
- At virksomheden ved undersøgelse af produktprøver har
udtaget det korrekte antal delprøver, som bliver undersøgt
efter det korrekte kriterium (fremgår af rekvisition til
laboratoriet).
- At virksomheden har fået prøverne undersøgt på et
akkrediteret laboratorium.
- At analysemetoden angivet på analyseattesten er en
akkrediteret metode.
- At prøver til undersøgelse for Listeria fra
forarbejdningsområder og udstyr (miljøprøver) er blevet
udtaget og undersøgt efter en egnet metode. Vejledt konkret
om at svaberprøver fra fødevare kontakt flader burde tages fra
et ca. 30cmx30cm stort areal jf. vejledning på
Fødevarestyrelsens emneside om Listeria.
--- Resultater og opfølgning:
- At virksomheden har dokumenteret resultaterne for
undersøgelse af produktprøver, undersøgt for de relevante
kriterier. Stikprøvevis kontrolleret analysecertifikater.
- At virksomheden har procedurer for opfølgning herunder
korrigerende handlinger ved utilfredsstillende analyseresultater
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(der er ikke konstateret afvigelser med relevans for fødevaresikkerhed).
- At virksomheden har procedurer for opfølgning på positive svaberprøver, hvor det er relevant.
- At virksomheden har kendskab til tendenserne i testresultaterne og har procedurer for at træffe relevante
foranstaltninger ved utilfredsstillende analyseresultater.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


