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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølere/frysere
samt håndvaskefaciliteter Virksomhedens procedurer for
adskillelse af levnedsmidler på køl og under produktion samt
for tildækning og mærkning af fødevarer på køl gennemgået
uden anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: synlige
overflader i køkken
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gennemførelse og resultater for genopvarmning af fødevare fra
sidste kontrol til d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur fra marts 2022
frem til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


