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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har redegjort for modtagelse, saltning og
røgning af opdrættet norsk laks, samt for varmebehandling af
fisk modtaget fra privatpersoner, således at der sker
opvarmning til en temperatur der sikrer varmedrab af
parasitter.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter.
Virksomheden indkøber og ryger opdrættet laks fra Norge.
Virksomheden har ikke udpeget parasitter som en risikofaktor.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtigt forhold.
Vejledt konkret om fiskeparasitter som risikofaktor samt
generelt vejledt om regler for, at risikoanalysen skal være
dækkende for virksomhedens aktiviteter, herunder indfrysning,
modtagelse, kontrol og røgning mm. af fisk fra privatpersoner.


