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Kontrollen er foretaget i forbidelse med forbrugehenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af grønt i grøntrum,
procedure for håndtering af salat herunder skylning,
håndtering af fødevare under produktion af stjerneskud.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: 2 x
Kølerum og stikprøvevis borde hvor der håndteres fødevarer i
produktionsområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning for
perioden august 2022 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Persille krus, skovsyre rød, salat frillice og salat
frillice gul. Ingen anmærkninger.


