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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel kontrol
af synlige parasitter på følgende procestrin: Filetering var
udført på helleflynder. Virksomheden har mundtligt redegjort
for modtagelse og håndtering af ferske fisk. Der anvendes ikke
fiskearter til Sushi.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens procedurer for
kontrol af synlige fiskeparasitter. Virksomheden har ingen
skriftlige procedurer for kontrollen af synlige parasitter, men de
kan redegøre mundtlig for procedurerne. Ingen særskilt
temperaturgrænse for fisk men procedurer for opvarmning til
75°c.
Følgende er konstateret: Der var ingen risikovurderinger for
parasitter/orme i ferske fisk.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om udarbejdelse af risikofaktorer vedr.
modtagelse og anvendelse af ferske fisk.


