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Udleveret Faktaart omkring parasitter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin: Filetering
og udskæring i portionsstykker. Kontrollen er udført på
Kulmule, der er redegjort for kontrol af bugen, ok. Vejledt om
at der kan anvendes lyskilde, som vil optimere kontrollen.

Kontrolleret procedurer for indfrysning af fisk, der
efterfølgende skal rå marineres eller rimmes, ok.
Virksomheden redegør for gode arbejdsgange omkring tid- og
temperatur, ok.

Kontrolleret procedurer for varmebehandling af fersk fisk, der
varmebehandles til 60-65 grader, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse for mikrobiologiske risici, omfatter Parasitter i rå
fisk, og at dette er fundet dækkende, ok.
Der er udpeget som GAG med skriftlighed, ok. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige
procedurer for sikring af parasitdrab ved produktion af
spiseklare fiskevarer. Virksomheden anvender frosne råvarer,
opdrætslaks/ørreder med dokumenterbar parasitfrihed.


