Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Fjordgarden

Adresse Vester Kaer 28

Postnr/By 6950 Ringkgbing

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

19-10-2022

Tidligere kontrol
Dato 09-02-2022

CVR-nr. 30819926
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 09-06-2021
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger
Udleveret Faktaart omkring parasitter.

sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Virksomheden har demonstreret visuel

kontrol af synlige parasitter pa fglgende procestrin: Filetering

og udskaering i portionsstykker. Kontrollen er udfgrt pa

Kulmule, der er redegjort for kontrol af bugen, ok. Vejledt om

at der kan anvendes lyskilde, som vil optimere kontrollen.

rKontroIIeret procedurer for indfrysning af fisk, der

efterfglgende skal ra marineres eller rimmes, ok.

Virksomheden redeggr for gode arbejdsgange omkring tid- og

temperatur, ok.

Kontrolleret procedurer for varmebehandling af fersk fisk, der

varmebehandles til 60-65 grader, ok.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens

risikoanalyse for mikrobiologiske risici, omfatter Parasitter i ra

fisk, og at dette er fundet daekkende, ok.
Der er udpeget som GAG med skriftlighed, ok. Fglgende er

kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige

procedurer for sikring af parasitdrab ved produktion af

spiseklare fiskevarer. Virksomheden anvender frosne ravarer,

opdraetslaks/@rreder med dokumenterbar parasitfrihed.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




