
JETTES DINER

 

 

Kullinggade 1

5700  Svendborg

18486490

19-10-2022 1
24-08-2022

1
12-07-2022

3Hygiejne: Rengøring
12-02-2021

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis målt opbevaringstemperaturer i
virksomhedens køleenheder, opbevaring samt adskillelse i
køleenheder samt mundtlig procedure for optøning af fisk.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
produktberørende flader, opvaskeområde, gulve,
bordoverflader, emfang samt stikprøvevis kontrolleret
renholdelse af virksomhedens køleenheder herunder gulve,
hylder og vægge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprocedurer for varmebehandling.
Kontrolleret: dokumentation og udførsel af varmebehandling.
Følgende er konstateret: virksomheden mangler 3 ud af 12
registreringer på varmebehandling fra august til dags dato.
Virksomheden har fulgt egen fastsatte frekvens på de sidste 3
dokumentationer.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol.
Vejledt konkret om mulige løsningsforslag til hvilket produkter,
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der bliver dokumenteret varmbehandling på.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


