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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomhedens procedurer for håndtering og tilberedning af
kebabspyd, herunder at der varmebehandles til min. 75 grader
inden kødet afskæres samt kebabspyd steges færdig samme
dag. Der er redegjort for nedkøling, der nedkøles i mindre
portioner umiddelbart efter varmebehandling og ved
anvendelse genopvarmes kødet igen.
Kontrolleret renholdelse af udstyr (spyd, kniv) inden stegning.

Fremvist fotoblanche for sikker tilberedning af kebabspyd.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling. Set dokumentation for opvarmning og nedkøling
af b.la. kebab for perioden januar til oktober 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


