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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken,
opvaskeafdeling og kølerum -ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation
stikprøvevis for perioden juni til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning-ok
Kontrolleret nedkøling af fødevarer
Følgende er konstateret: Der kontrolleres også nedkøling, og
det skal dokumenteres 1 gang om måneden og er sidst
dokumenteret 5. august. Virksomheden oplyser, at der
fremover er fokus på frekvens for kontrol og at de overholdes.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
regleren for at frekvens for dokumentation af kritiske
kontrolpunkter beskrevet i egenkontrolprogram overholdes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


