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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis opbevaring af
fødevarer i kølerum herunder adskillelse af rå og tilberedte
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeområde. stikprøvevis hylder i kølerum og fryserum
samt bordeoverflader der kommer i kontakt med fødevarer og
emfang i produktionsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum og fryserum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse, opbevaring af fødevarer
samt sporbarhed på fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Dansk kalvefilet og Fæørsk laks. Ingen
anmærkninger. Vejledt generelt om regler for frivillige
mærkningsordninger herunder overensstemmelse mellem
menukort og faktiske produkter


