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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske samt forrum til toilet. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Virksomheden har et meget lille
forrum til toilettet, hvor de lige har placeret en vaskemaskine
til vask af deres viskestykker, klude, arbejdstøj m.m. De oplyser
at de vil finde en nden løsning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for forrum toilet i
fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionsområde. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionsområder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har opsat en blæser,
som har et gitter med mellemrum på ca 1-2 cm.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.



Hos Nicola

 

v/Zaro Fariki

Wildersgade 34

1408  København K

30755138

Kontrolrapport

side 2 af 2

25-10-2022

Vejledt generelt om regler for skadedyrsikring af fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for nedkøling, opvarmning opbevaringstemperatur
samt modtagerkontrol for perioden juni 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning med information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.


