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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Håndvask i pizzeria og på personaletoilet med sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand. Kontrolleret anvendelse af
håndvasken under arbejdet. Vejledt generelt om 3 timers-regel
for køleopsats, hvis man ikke kan holde temperatur på
fødevarer under 5 grader.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af pizzeria og
køkken. Virksomheden er konkret vejledt om at øge frekvens
for rengøring på gulv under inventar nogle steder, da det er
støvet og der er spild af olie på gulv under bordet i køkken. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af pizzeria
og køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrol for varemodtagelse i 2022, samt
opbevaringstemperaturer og opvarmning i de sidste 3
måneder. Vejledt generelt om regel for egenkontrol. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


