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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur og opbevaring af
fødevarer i kølerum og i diverse kølemontrer i butik, herunder
opbevaring af fisk under 2°C. Temperatur ved varmholdelse af
leverpostejer. Hygiejnisk fremstilling af leverpostejer. Håndvask
i afdeling er med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af produktionslokaler og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokaler og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for opvarmning
og nedkøling fra august 2022 til dags dato.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af de 3 slags
fisk, virksomheden pakker med henblik på direkte salg i
længere tid end 1 salgsdag. Mærknings oplysninger om
fangstområde og fiskeredskab på 2 typer fisk er til af finde i et
skilt ved fiskene og ikke på selv mærkningsetiketter.
Virksomheden er konkret vejledt om regel om mærkning af
fisk. Henviste til mærkningsvejledning. OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr.


