
REMA 1000

 

 

Svendsagervej 2, c

5240  Odense NØ

29788421

26-10-2022 1
11-04-2022

1
08-03-2022

1
14-05-2020

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
1  
 
1  
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringstemperatur på køl og frys og
overholdelse af stabellinje. Generel vejledt om reglerne for
opbevaring af fødevarer på køl. Konkret vejledt med
løsningsforslag til at stable lavere i kølevæg med pålæg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleboks med kød og fisk, impulskølere, brødskab og brødkurve
og kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: frysebokse og kølevæg med færdigretter og
salat.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperatur på køl og frys fra august til dags dato .
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende særlige aktiviteter: levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).
Virksomheden redegør for at de ikke længere levere animalske produkter til anden detailvirksomhed og gerne vil
afmeldes. Fødevarestyrelsen ophører virksomhedens registrering til 1/3- reglen under kontrolbesøget.
Varestandarder: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: selleri, rødkål, spidskål, citron, cherrytomat,
blomkål og agurk.


