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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder. Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og
antal af vaske. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt
desinficeres.
Følgende er konstateret: Køkken i stuen: Gulv og væg bag
inventer i den ene side fremstår snavset med sorte
belægninger, lister i 3 køleskabe fremstår snavset med sorte
belægninger samt Gitter til blæser i køleboks fremstår snavset
med tykke belægninger af støv. Køkken på 1 sal:
Isterningmaskine fremstår snavset med sorte belægning
indvendigt, Gitter til blæser i køleboks fremstår snavset med
støv samt hylder i køleboks fremstår snavset med sorte pletter
af skimmel lignende vækst. Opvaskemaskine fremstår snavset
indvendigt med røde belægninger.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Isterningerne i isterningmaskinen kommer ikke i direkte kontakt
med fødevarer, men vi vil få det hele ordnet.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for nedkøling, opvarmning opbevaringstemperatur
samt modtagerkontrol for perioden januar 2022 til d.d. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


