
Rørvig Centret

 

 

Nørrevangsvej 49

4581  Rørvig

17535706

27-10-2022 1
04-05-2022

1
08-09-2021

1
26-07-2021

2Hygiejne: Rengøring

1  
 
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
1  

X X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret viden
om kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin: Fileter,
der er det eneste de modtager af fersk fisk. Virkosmheden har
redegjort for varmebehandlingen oftest sker ved dampning til
60 grader Celsius i 1 minut, med 180 grader Celsius damp i ovn.
Udleveret faktaark om kampagnens formål.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden anvender både ferske råvarer fra lokal
fiskevirksomhed og frosne råvarer, opdrætslaks/ørreder med
dokumenterbar parasitfrihed.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Dette er en kampagnekontrol som led i
sporbarhedskampagnen på fødevarer. (Fisk-Torsk)
Sporbarhedsdokumentation er medtaget til yderligere kontrol.


