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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har
mundtligt redegjort for påsætning og opvarmning af
kebabspyd, samt for varmeholdelse, genopvarmning, nedkøling
af afskåret kebabkød og for nedskæring af restkebab på spyd
efter sidste servering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varmebehandling til minimum 75 grader, samt varmeholdelse
ved minimum 65 grader, samt set dokumentation for udført
egenkontrol fra juli 2022 til og med d.d. Ingen anmærkninger.

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


