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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, adskillelse af fødevare med og uden kølekrav samt
stikprøvevis opbevaringstemperatur i virksomhedens
køleenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af gulve, vægge og brødristere
i virksomhedens produktionslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse til enhver tid
skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
virksomhedens risikoanalyse ved tilsynet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg har den ikke
her og har ikke fået den opdateret, det kan jeg ligeså godt være
ærlig om.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt generelt om at elitestatus er afskaffet 1. januar 2022.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret chokoladebarer og slik ved kassen for holdbarhedsangivelse herunder
at dato for ”bedst før” ikke er overskredet.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten.


