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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i 2 køleskabe
og 1 fryser. Mundtlig procedure for modtagelse af fødevarer.
Håndvask til håndhygiejne i køkken og på personaletoilet.
Til orientering er der udleveret "Faktaark om norovirus".
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risiko
analyse for varemodtagelse og opbevaring. Virksomheden
vejledt om at tilføje risiko analyse for varmebehandling, samt
for nedkøling, hvis denne fødevareaktivitet blive aktuel i
køkken. Kontrolleret dokumentation af egenkontrol for
varemodtagelse (kold og varm mad/fødevarer),
opbevaringstemperaturer og varmebehandling
(øllebrød/suppe) i september/oktober. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter. Virksomhedens
fødevarebranche er uændret efter flytning af adressen:
Serveringsvirksomhed - Institutionskøkkener m.v. og
virksomheden er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol.
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Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring,
sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning.


