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Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger i forbindelse medKontrol Kampagne

Adresse Romgvej 2

'Kontrol af mikrobiologiske kriterier':

Postnr/By 9800 Hjgrring

-At virksomhedens prgveplan er dekkende for

CVR-r. 52151015 Aut.nr. 7205 virksomhedensaktiviteter.
-At virksomheden har forholdt sig til de fgdevarer, der er
omfattet af mikrobiologiforordningen mht. 7
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 fedevaresikkerhedskriterier og proceshygiejnekriterier, hermed

Rengering 1 spiseklareprodukter og Listeria.

Vedligeholdelse 1 -At virksomheden har indplaceret fgdevarerne i relevant
Virksomhedens egenkontrol 1 fedevarekategori i forhold til Listeria (hermed 1.2.b).
Offentliggerelse af kontrolrapport -Om der indgdr udtagning af miljgprever.

Uddannelse i hygiejne - At virksomheden — med en acceptabel frekvens — udtager
Maerkning og information 1 prever til kontrol af overholdelse af relevante

Godkendelser m.y. mikrobiologiskekriterier efter mikrobiologiforordningen til
Seerlige meerkningsordninger verifikation af egenkontrollen, hermed Listeria M.
Varestandarder - At prgvefrekvensen er fastsat i relevant omfang i forhold
Tilsaetningsstoffer m.v. tilproduktionen.

Kemiske forureninger - Kontrolleret virksomheds prgveudtagningsmetode for analyse
Emballage m.v. 1 af Listeria M.

Andet - At virksomheden sikrer sig, at de prgvetagnings-

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

oganalysemetoder, der anvendes, opfylder kravene

imikrobiologiforordningen.
- At virksomheden ved undersggelse af produktprgver har

udtaget det korrekte antal delprgver, og de analyseres efter det

korrekte kriterium.

- At det laboratorium, der foretager analyser til kontrol af

kriterier, er akkrediteret. Kontrolleret at metoden, der angives

pa analyseattesten, er en akkrediteret metode.

- At analyseresultater og eventuelle korrigerende handlinger

foreligger. Virksomheden vil tilfgje korrigende handlingerne i

deres egenkontrolprogram i tilfeelde af fund af Listeria i miljget.

- At virksomheden dokumenterer resultaterne af

kriterieanalyserne.

- At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive
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miljgprever for listeria, som den selv analyserer. Virksomheden vil ggre disse procedure skriftlige.

Hygiejne: Handtering af fedevarer:

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger i forbindelse med Kontrol Kampagne 'Kontrol af fiskeparasitter':

- Virksomheden har demonstreret visuel kontrol af synlige parasitter pa fglgende procestrin: rensning og

filetering

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

-Hygiejne under produktion eller oplagring.

Folgende er konstateret: ved kpleanlzegget i kelerum 5 kan ses dannelse af kondens (enkelte dropper).

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

- Sensorisk bedgmmelse af fisk.

-Temperatur, kgle- fryserum

- Personlig hygiejne og helbred

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: alle.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: alle. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:

Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af synlige fiskeparasitter i forbindelse med Kontrol Kampagne

' Kontrol af fiskeparasitter':

-Virksomheden har daekkende skriftlige/mundtlige procedurer for kontrollen af synlige parasitter, og de kan

redeggre for procedurerne ved en demonstration.

-Virksomhedens procedurer for sikring af parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.Produkterne bliver

enten frosset eller varembahandlet.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for varmbehandling af rgglaks i oktober maned.

Meerkning og information: Kontrolleret uden anmaerkninger:

-Forbrugeroplysninger: Fangstomrade, handelsbetegnelse og latinske navn, produktionsmetode, fangstredskab.

-Maerkning
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Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Overensstemmelseserklzering for 'jomfru fiber pap guld’,

herunder identifikation af produktet, anvendelsesoplysninger (art af fgdevare, tid og temperatur), udsteder af
erklaering og underskrift.
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