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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Virksomheden oplyser at deres varmebehandling under
souzvide ikke overstiger de +60 grader C men holder sig til ca.
+42 grader C ved varmebehandlingen, de oplyser at de
indfryser ved -20 grader C i 24 timer. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at det er en EU forordning
der udelukker andre muligheder end opvarmning til 60 grader
C i 1 minut ved varmebehandling af fisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for håndtering af
fersk fisk. Det er beskrevet i egenkontrollen at opvarmning skal
ske som beskrevet i EU forordningen, Fersk fisk skal opvarmes
til +60 grader C.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Torsk. Ingen anmærkninger
Andet: kontrolleret sporbarhed på fersk torsk.
Sporbarhedskontrol foretaget uden anmærkninger


