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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder: længde på serveringsbestik,
klæde på brød, procedure for skift af fade, procedure for
overvågning af buffet, kunders og personalets mulighed for
vask/desinficering af hænder, procedure for styring af tid og
temperatur, mulighed for at kunder tager ny tallerken,
tilstrækkelig kølekapacitet i køkkenet samt personalets styring
af risiko for krydssmitte.
Kontrolleret mundtlig procedure for varmholdelse og
opbevaring af fødevarer i køkken og på buffet, ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
overholdt, herunder vurderet mængden af økologiske
fødevarer på lager samt set dokumentation for overholdelse af
økologiprocenten . Ingen anmærkninger.


