Kontrolrapport

Virksomhed ANS KRO A/S

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

31-10-2022

Adresse Vestre Langgade 5
Postnr/By 8643 Ans By Tidligere kontrol
CVR-nr. 25244109 Dato 13-09-2021
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1

Rengearing Dato 17-10-2017

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Gennemgaet virksomhedens procedurer

for visuel kontrol af synlige parasitter pa fglgende procestrin:

udskeering. Under kontrolbesgget er fglgende ravarer

kontrolleret: redspaetter og rgdtunge. Virksomhedens

personale er ved lang anciennitet traenet i visuel kontrol, ok.

Kontrolleret procedurer for fremstilling af rédspaette med

persille sauce, ok.

Kontrolleret procedurer for fremstilling af samt

varmebehandling af fisk generelt, ok. Virksomheden har

redegjort for varmebehandling til min. 60 grader i centrum og

oplyser at der oftest varmebehandles til over 60 grader: ok.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

mikrobiologiske risici ved anvendelse af fersk fisk: Ok..

Kontrolleret styrende foranstaltninger der er beskrevet i

virksomhedens egenkontrolprocedurer: Ok. Virksomheden har

oplyst under tilsynet at alle ferske fisk tjekkes hver gang de

modtager dem, og at de kasseres, hvis der findes tegn pa

parasitter og at de altid opvarmer til 75 grader.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




