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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, emballering og adskillelse af
fødevarer i kølerum samt placering af kølerum i forholdt til
virksomhedens aktiviteter. Spiseklare og ikke-spiseklare
produkter er adskilt, med de ikke-spiseklare placeret i nederst i
kølerummet. Målt temperatur i kølerum. Virksomheden har
ikke fødevarer i køleskabe og køleborde pt., men har samlet
alle kølevarer i kølerum, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølerum og kølebord, gulv,
vægge, loft, hylder og tætningslister.
Virksomheden oplyser at de har løbende eftersyn af
kølesystemet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opbevaring og
vedligeholdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for opbevaringstemperatur stikprøvevis siden august 2022 til
d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.
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Vejledt om regler for levering af animalske fødevarer fra detail til detail (1/3-reglen).


