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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle og
frost opbevaringen, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
adskillelse mellem forskellige fødevarer rå og færdig,
virksomheden har mundtligt redegjort for varmbehandlingen
af en Calzone.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opbevaringens lokale med reoler med hylder, grovkøkken med
kølerum, pizza område og grill område.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: opbevaringens lokale med reol og hylder, grovkøkken
med inventar, grill område med inventar herunder grill plade,
emfang . Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
august 2022 og til dags dato på varemodtagelse,
varmbehandlingen, nedkølingen samt køle og frost
opbevaringen. der dokumenters 1 gang pr uge.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er konstateret: menukort for brug af parmaskine og i kølerummet ligger der tysk luft tørret skinke
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om brug af beskyttet varebetagelsen som Parma skinke, enten skiftes skinken ud eller menu kort
laves om.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


