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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden har åben buffet 1 time,
mellem 12.00-13.00. Virksomheden anvender små skåle og
fade og skifter ikke løbende ud, buffeten styres via tid.
Gennemgået mundtlige for serveringsbestik i passende længde
så de ikke falder det ned i skålene/fadene. Virksomheden har
udskåret flute/rugbrød. Personalet overvåger buffeten.
Kunderne kan desinficere hænder, inden de går til buffeten.
Gennemgået at håndsprit virker ikke på norovirus, der skal
være aktive stoffer f.eks. klorholdige desinfektionsmidler.
Toiletter med forum.
Virksomheden oplyser at procedure er, at kunder ikke tager
brugte tallerkner eller bestik med tilbage til buffeten, men
tager rent sæt hver gang. Der så nye tallerkner og bestik ved
buffeten. Håndvask i køkkenet. Opvaskefaciliteter som består af
skyllevask og opvaskemaskine. Gennemgået produktions flow
og kapacitet i produktionskøkkenet i forhold til krydssmitte.
Virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet og overholder de
temperaturgrænser. Virksomheden har fået nyt køkken med
nye køleskabe og nyt udstyr. Virksomheden anvender pålæg
maskine.
Virksomheden har opvarmning og nedkøling. Virksomheden
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har ingen genanvendelse af rester fra buffet, alt kasseres. Virksomheden kan redegøre for producere for
buffeten.


