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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedure for MAP pakning
herunder kontrol med iltrest (max 1% iltrest) og svejsning samt
procedure for minimere risiko for fremmedlegemer under
produktion i afdeling for det kolde køkken og pakkerum.
Følgende er kontrolleret: Mundtlige procedure for slicening af
kød stege og farsbrød herunder procedure for at minimere
risiko for fremmedlegemer under produktion samt procedure
for at eliminere risiko for Listeria i afdeling for det kolde
køkken. Ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret: Mundtlige procedure for overvågning
af temperatur af nedkølede kød stege, sauce, kartofler mm.
under slicening og MAP pakning. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende udstyr:
Slicemaskine og MAP svejse maskine i afdeling for det kolde
køkken herunder rengøring og desinfektion i to adskilte
arbejdsgange.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: Pakkelokale herunder to MAP
pakkemaskiner, hylder, gulv og vægge samt afdeling for det
varme køkken herunder tilvirkeborde, skærebrædder, stikvogne
og gulv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse for MAP pakning herunder mikrobiologiske risici,
kemiske risici og fysiske risici samt risikoanalyse for slicening
herunder mikrobiologiske risici, kemiske risici og fysiske risici.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling og iltrest for perioden 1. september til
dags dato.


