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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter, temperaturer i
kølerum. Generel opbevaring, adskillelse af fødevarer.
Kontrolleret procedurer vedr. varemodtagelse. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedurer vedr. modtagelse af
returnerede varer, fødevarer kasseres og service placeres i
skadedyrssikret lokale (returskur) indtil køkkenpersonale
møder ind, alt vaskes op efter modtagelse. Konkret vejledt om
løsningsmuligheder vedr. for anden opbevaringsmulighed af
plastikkasser til fødevarer i fællesarealer som deles med andre
virksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, kølerum. Konkret vejledt om
løsningsmuligheder vedr. rengøring af svært tilgængelige
områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktion, varemodtagelse, returskur til varemodtalse af
returnerede varer når køkken-/og opvaskepersonale ikke er
tilstede.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for adskillelse i produktionen. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
virksomhedens udpegede CCP'er siden sidste tilsyn til dags
dato.
Mærkning og information: Kontrolleret virksomhedens
procedurer vedr. information om allergeneingredienser. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Genrelt vejledt om regler ved ID-mærkning på kasser til
kunden.


