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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har gennemgået
procedurer visuel kontrol af synlige parasitter på følgende
procestrin: Filetering og hakning. Gennemgået procedurer for
frysebehandling af fersk fisk beregnet til rimmet og koldrøget
fisk.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Virksomheden indfryser råvarer, såfremt produktet ikke
gennemgår en tilstrækkelig varmebehandling, der vil sikre et
parasitdrab.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af synlige
fiskeparasitter. Virksomheden har dækkende mundtlige
procedurer for kontrollen af synlige parasitter, og de kan
redegøre for procedurerne, men har ikke fiskeparasitter
udpeget som risikofaktor i deres risikoanalyse. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtigt forhold. Vejledt generelt om regler for udpegning
af risikofaktorer.


