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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, tildækning, adskillelse og
opbevaring af fødevarer i køleskab og fryser. Hensigtsmæssig
placering af køleinventar i forhold til flow ved varemodtagelse
og produktion. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af
hænder samt hensigtsmæssig placering af håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum, køleskabe og fryseskab. virksomheden anvender et
fødevaregodkendt desinfektionsmiddel i forbindelse med
rengøring af køleinventar
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køleskab og fryseskab. Ydet generel vejledning
om rust i køleinventar
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomhedens procedurer for vedligehold af
udstyr og inventar. Mundtlig redegørelse for vedligehold og
overvågning af køl og frys.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
generelt om smileyskalaen pr. 1. januar 2022.


