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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
håndtering af buffet, herunder kølepligtige fødevare i
indrettede kølebuffet, passende serveringsbestik, klæde til
brød/rugbrød ved udskæring samt procedurer for tidsstyring af
buffet, udskiftning af fade og løbende overvågning, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret tilgængelige håndvaskefaciliteter i køkken,
passende opbevaringsfaciliteter til kølekrævende fødevarer
samt tildækning og adskillelse mellem fødevaregrupper på køl,
ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om retningslinje for opbevaring af fødevarer
uden for køl i max 3 timer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret mundtlige
procedurer for opbevaring af fødevarer på buffet, herunder
varmholdelse og opbevaring af kølekrævende fødevarer uden
for køl i max 3 timer, ingen anmærkninger.


