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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
køleskuffer i produktionsområde samt i køleboks på lager, set
ph meter samt mundtlige procedurer for produktion og
holdbarhed på sushiris.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Kanter i
glasopvaskemaskine er let snavsede. Hylder og vægge i
kølerum er støvede samt kanter ved gulv mod væg. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
renholdelse af lokaler og udstyr hvor der opbevares fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af tætningslister i køleskuffer
samt skadedyrssikring af lager. Vejledt om overfladebehandling
af inderside på ydervæg og dør på tørvarelager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkniger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning, nedkøling samt
måling af pH fra maj 2022 til d.d..
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


