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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder ved håndvaskene i produktionsområdet, kontrolleret
at håndvaskene er frie og tilgængelige, mundtlige procedurer
for klargøring af fødevarer til morgenmadsbuffdet,
opbevaringstemperatur i kølerum som er tilknyttet
morgenmadsbuffeten samt opbevaring, adskillelse og
tildækning af fødevarer i kølerummet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
håndtering af fødevarer i forbindelse med morgenmadsbuffet,
herunder personalets overvågning af buffet, at der er mulighed
for, at kunderne kan vaske eller desinficere hænder, inden de
går til buffeten, procedurer for, at kunder ikke tager brugte
tallerkner eller bestik med tilbage til buffeten, men tager rent
sæt hver gang, at serveringsbestik er i passende længde så det
ikke falder ned i skålene/fadene, at der er klæde på
brød/rugbrød ved udskæring, at fade på buffeten skiftes
løbende, styring af buffet efter 3 timers retningslinje samt
mundtlige procedurer for genanvendelse af rester - der
genanvendes kun fødevarer der kan opvarmes igen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
procedurer for opbevaring og varmholdelse.


