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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedurer for
opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Følgende er konstateret: Der er kun en vask i køkkenet, den
anvendes både til produktionsvask, opvask og håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvaskemaskine, ovn, emhætte, køle- og fryseskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
udstyr. Følgende er konstateret: Flere af virksomhedens
skærebrætter fremstår med dybe ridser som ikke er
rengøringsvenlige. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
dokumentation for egenkontrol. Det indskærpes, at
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater til enhver tid skal kunne fremvises på
Fødevarestyrelsens anmodning. Følgende er konstateret:
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Virksomhedens dokumentation af egenkontrollen var ikke tilgængelig ved kontrolbesøget. Virksomheden havde
følgende bemærkninger: Det retter jeg op på. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


