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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnsk vask og tørring af
hænder. Opbevaring og håndtering af fødevarer på køl og frost
herunder temperaturmåling Opbevaring og håndtering af
kolonial varer på lager. Virksomheden har mundligt redegjort
for procedurerne vedrørende buffetservering samt redegjort
for opmærksomhed for fremmedlegmer og mærkning i eks.
sandwich.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, opvaskeafdeling samt lager, herunder køle
og frysefaciliteter, tilvirkningsborde, hylder, gulve, varmeskab
og buffetområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: på lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og
nedkøling fra 01.08.2022 til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for opvarmning, varmholdelse og nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har mundligt redegjort
for proceduren for mærkning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


