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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaringens temperatur på køle og
frost enheder, faciliter til håndvask, adskillelse mellem
forskellige fødevarer, virksomheden har mundtligt redegjort for
produktion af sushi og hvordan deres running sushi forgår.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
grovkøkken med inventar ,kølerum med reoler med hylder,
sushiområde med kølemøbler, overflader på gulve og kanter,
vægges overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: grovkøkken, kølerum, fryser, borderoverflader.
opvaskeområde, Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for perioden fra
august og til dags dato på varemodtagelse, opvarmningen,
nedkølingen, indfrysningen af fersk laks og tun, og PH værdi af
sushiris.
der dokumenters 2 gang pr måneden.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har fremvist regnskaber for mængde af sushi de kommer til den anden virksomhed, dette er
under en 1/3 dele dagligt og på ugeplan.


